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PROGRAMA DE LA ASIGNATURA

Instalaciones de la Industria Agroalimentaria

Datos basicos de la asignatura

M.U. en Disefio e Ingenieria de Product.e Instalac.Ind.en Entornos PLM vy

Titulacién:

Curso implantacion:

Nombre asignatura:
Cdodigo asigantura:
Tipologia:

Curso:

Créditos ECTS:
Horas totales:
Areals:

Departamento/s:

Afo plan de estudio:

Centro responsable:

Periodo imparticion:

BIM
2018

2019-20
Escuela Politécnica Superior

Instalaciones de la Industria Agroalimentaria
51780016

OPTATIVA

1

Cuatrimestral

3

75

Expresion Gréfica en la Ingenieria
Ingenieria Quimica

Matematica Aplicada

Ingenieria Quimica

Ingenieria del Disefio

Matematica Aplicada Il

Objetivos y competencias

Objetivos Docentes

Desarrollo de un proyecto de disefio de instalaciones industriales para el sector agro-alimentario a
los que se buscara dotar de diferentes caracteristicas. De manera general, se persigue que con el
proyecto se desarrolle una instalacién industrial mediante soluciones de disefio sostenible que
prioricen el respeto al medio ambiente.

Competencias

Competencias Bésicas

CBO07. Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucion
de problemas en entornos nuevos 0 poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o
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multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CBO08. Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad
de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones
sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y
juicios

CBO09. Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones
Gltimas que las sustentan a publicos especializados y no especializados de un modo claro y sin
ambigledades.

CB10. Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar
estudiando de un modo que habra de ser en gran medida autodirigido o autébnomo.

Competencias Genéricas

CGO01. Capacidad para la organizacion y la planificacion.

CGO02. Capacidad de integrar diferentes operaciones y procesos.

CGO06. Habilidades computacionales y de procesamiento y andlisis de datos.

CGO07. Capacidad de gestién de la informacién en la solucién de situaciones problematicas.

CG09. Conocimiento y capacidad para aplicar los principios éticos y deontoldgicos en el desempefio
de su actividad.

CG10. Conocimiento de los principios de respeto al medio ambiente y capacidad para saber

aplicarlos en su trabajo.

CG11. Capacidad para aplicar criterios de excelencia en la practica profesional.

Competencias Especificas

CE31. Descomponer los proyectos de industria agroalimentaria en paquetes de trabajo,
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identificando y estableciendo el marco normativo legal a considerar en los problemas proyectuales
de instalaciones o unidades, disefiando y calculando las instalaciones industriales, generando los
datos e informacion para su modelado digital en entornos BIM y su posterior evaluacion, validacion
y optimizacion, en base al flujo de trabajo establecido en el entorno BIM

Contenidos o bloques tematicos

Sesién 1: Analisis del problema de disefio y planificacion de las etapas de disefio y desarrollo en las
instalaciones agroindustriales.

Sesion 2: Disefio de detalle, fase I: seleccion de elementos necesarios para la instalacion elegida
por cada grupo.

Sesion 3: Disefio de detalle, fase Il: Disefio y calculo en detalle de las instalaciones seleccionadas.
Sesion 4: Disefio de detalle, fase IlI: Trabajo personalizado del alumno en su instalacion.

Sesion 5: Presentacion y defensa del proyecto desarrollado por parte del alumnado.

A dade O a a ora e a

Actividad Horas Créditos
E Practicas de Laboratorio 3 0,3

F Practicas de Taller/Deportivas 6 0,6

G Practicas de Informatica 6 0,6

Metodologia de ensefianza-aprendizaje

AF1- Actividades dirigidas (clases presenciales)
MD1 - Clases expositivas de contenidos tedrico-practicos
MD2 - Clases practicas en aula orientadas a la aplicacién de conocimientos a situaciones concretas

como estudio de casos, aprendizaje basado en problemas o resolucién de problemas, clase inversa.
Puzzle para el aprendizaje cooperativo, grupos de discusion.
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AF2- Actividades supervisadas (18% horas de trabajo del alumno)

MD?7 - Resolucién de supuestos préacticos.

MD8 - Realizacion de trabajos proyectuales individuales y/o en grupo.

MD11 - Trabajo en grupo con herramientas colaborativas.

AF3- Actividades auténomas (58% horas de trabajo del alumno)

MD12 - Estudio personal.

MD13 - Lectura y analisis de documentos (trabajos de investigacion, legislacion, etc).

MD6 - Practicas de Campo: visitas a instalaciones. Exposicion de lecciones aprendidas de la
experiencia individual de los técnicos de la empresa y de la experiencia colectiva de la organizacién.

MD14 - Preparacion de trabajos para su modelado y andlisis en entornos BIM y PLM con distintas
herramientas

La calificacion final,
anteriormente descritos, con la siguiente ponderacion:

SE4. Pruebas orales: exposiciones de ejercicios, temas, informes y trabajos.

SE3. Trabajos/informes, individuales y/o en grupo, desarrollados durante el curso.

Sistemas y criterios de evaluacidn y calificacion

Los sistemas de evaluacién que se aplicaran en esta asignatura son:

SEL1. Técnicas basadas en la participacién activa del alumno en clase, seminarios y tutorias.

SE5. Pruebas escritas: examenes de caracter teérico y/o practico, pruebas sobre casos o
supuestos, resolucion de problemas, pruebas objetivas.

serd en base a la calificacion obtenida en cada uno de los sistemas
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- Técnicas basadas en la participacion del alumno: 10%

- Trabajos/informes individuales y/o en grupo: 20%

- Pruebas orales: 10%

- Pruebas escritas (incluyendo pruebas sobre casos practicos): 60%
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