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Diligencia para hacer constar que las siguientes paginas de este documento
se corresponden con la informacién que consta en la Secretaria de la
Escuela Politécnica Superior de la Universidad de Sevilla relativa al
programa oficial de la asignatura “Emprendimiento en el Sector
Alimentario” (51480002) del curso académico “2024-25”, de los estudios
de “Master Universitario en Tecnologia e Industria Alimentaria”.
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CURSO 2024-25

Datos basicos de la asignatura

Titulacién:

Afio plan de estudio:
Curso implantacion:
Centro responsable:

Nombre asignatura:
Cddigo asigantura:
Tipologia:

Curso:

Periodo imparticion:

Créditos ECTS:
Horas totales:
Areals:
Departamento/s:

Master Universitario en Tecnologia e Industria Alimentaria
2014

2014-15

Escuela Politécnica Superior
Emprendimiento en el Sector Alimentario
51480002

OBLIGATORIA

1

Primer cuatrimestre

3

75

Organizacion de Empresas
Organizacion Industrial y Gestién Emp.lI

Coordinador de la asignatura

ARCO MARTINEZ, EVA

Profesorado (puede sufrir modificaciones a lo largo del curso
por necesidades organizativas del Departamento)

Profesorado de grupo principal
ARCO MARTINEZ, EVA

Objetivos y resultados del aprendizaje

OBJETIVOS:

Es objetivo de la asignatura ofrecer al alumno una visién general de la creacion de
empresas, ofreciendo herramientas al alumno que contribuyan a la generacién de ideas de
negocio y a la elaboracion de un plan de empresa en este sector. En concreto, se pretende:

- Reforzar la idea de emprendimiento como una opcidn real, favoreciendo el contacto
directo con la realidad empresarial del sector.

- Conocer y saber analizar el perfil del emprendedor y las formas de emprender.
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- Proporcionar una metodologia para analizar un modelo de negocio.

- Conocer las formas juridicas mas habituales de constitucion de una empresay las

fuentes
de financiacion.
- Saber reconocer la importancia de la innovacién en el emprendimiento.

COMPETENCIAS:

Competencias especificas:

E21.- Conocimientos de creacién de empresas.

Competencias genéricas:

GO01.- Capacidad para la organizacion y la planificacion.

GO02.- Capacidad de integrar diferentes operaciones y procesos.

T02.- Capacidad para analizar, evaluar y sintetizar ideas propias de una manera
critica.

TO4.- Capacidad de busqueda, andlisis y seleccién de la informacion.

TO06.- Habilidades en las relaciones interpersonales.

T08.- Fomentar el espiritu emprendedor.

Contenidos o bloques tematicos

1.-Creacion de empresas.
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Tipos de empresas

Formas juridicas

2.-El Plan de Empresa y plan de negocio

Cuando es necesario crear un Plan de Empresa

Contenido del Plan de Empresa

Disefio e implementacién de un plan de Empresa.

3.-Empresas de base tecnolégica (EBTS).

Definiciones

Principales caracteristicas

Sectores de alta y baja tecnologia

Fines y objetivos de las EBTs

Relacion detallada y ordenacién temporal de los contenidos

1.-Creacion de empresas.5h

Tipos de empresas

Formas juridicas

Emprendimiento

2.-El Plan de Empresa y plan de negocio. 7h

Cuando es necesario crear un Plan de Empresa

Contenido del Plan de Empresa
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Disefio e implementacion de un plan de Empresa.

3.-Empresas de base tecnolégica (EBTs).3h

Definiciones

Principales caracteristicas

Sectores de alta y baja tecnologia

Fines y objetivos de las EBTs

Actividades

Actividades formativas y horas lectivas

Actividad
B Clases Teérico/ Practicas

Idioma de imparticion del grupo

Horas
15

ESPANOL

Sistemas y criterios de evaluacion y calificacion

Sistema de evaluacion:

Evaluacion alternativa: Para optar a la evaluacion alternativa, se exige la asistencia a un
minimo del 90% de las sesiones y la realizacion de un trabajo y su presentacion, de
caracter obligatorio. La calificacion final se obtendria de la siguiente forma: 30%: Asistencia
y participacion en clase y 70%: Evaluacién del trabajo realizado y su presentacion.

Evaluacion convencional: Para superar la asignatura el alumno debera obtener en el
examen de la convocatoria correspondiente 5 puntos sobre un total de 10 y la realizacion
del trabajo final de la asignatura.

Metodologia de ensefianza-aprendizaje

Exposiciones y seminarios

El elemento metodolégico fundamental en esta asignatura sera la exposicion de contenidos
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por parte de profesionales del emprendimiento mediante charlas/conferencias apoyadas
por diferentes instrumentos docentes que faciliten la comunicacién. Se fomentard la
participaciéon del alumnado mediante el desarrollo y exposicion de ejemplos practicos de

aplicacién de los contenidos.

Clases tedricas

Clases précticas.

Presentacion de trabajos.

Visita externa al C.A.D.E.

Horarios del grupo del proyecto docente

https://eps.us.es/docencia/Ordenacion%20Acad%C3%A9mica/horarios-y-aulas

Calendario de examenes

https://eps.us.es/docencia/ordenacion-academica/fechas-examenes

Tribunales especificos de evaluacion y apelacion

Presidente: JOSE GUADIX MARTIN

Vocal: GUILLERMO MONTERO FERNANDEZ-VIVANCOS
Secretario: ANTONIO MIGUEL SANCHEZ ROJAS
Suplente 1: ALEJANDRO ESCUDERO SANTANA
Suplente 2: ANDRES MONAR GUTIERREZ

Suplente 3: JESUS MUNUZURI SANZ

Sistemas y criterios de evaluacion y calificacion del grupo

Criterio de calificacién
Sistema de evaluacioén:

- Evaluacion alternativa: Para optar a la evaluacion alternativa, se exige la asistenciaa un
minimo del 90% de las sesiones Yy la realizacién de un trabajo y su presentacion, de caracter
obligatorio. La calificacion final se obtendria de la siguiente forma: 30%: Asistencia y
participacion en clase y 70%: Evaluacion del trabajo realizado y su presentacion.
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-Evaluacion convencional: Para superar la asignatura el alumno deberé obtener en el examen
de la convocatoria correspondiente 5 puntos sobre un total de 10 y la realizacion del trabajo final
de la asignatura.

Bibliografia recomendada

Bibliografia General

como preparar un exitoso plan de negocios
Autores: Balanko, G

Edicion: ediciones gestion

Publicacion:

ISBN:

Bibliografia Especifica

como cofecionar un plan de negocios
Autores: Maitland,|

Edicion: ediciones gestion
Publicacion:

ISBN:

Informacién Adicional
Apuntes y materiales en diferentes formatos, incluidos multimedia,

disefiados por el profesorado y

distribuidos por Internet a través de :

E.V.

Servicio de consigna de la US.

Servidor especifico de contenidos.

WEB CT.

Y busquedas orientadas de materiales en internet
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